MICROBIOLOGIA ALIMENTAR =
PRATICA e
do meio de cultura ao resultado I

ST -
%bstee‘:tc:z?:(.) tem como objectivo reforcar a MIGROBIOLOGIA ALIMENTAR PRATIGA

competéncia técnica e a confianca dos

profissionais em microbiologia alimentar, Do ME’O DE CULTURA Ao RESULTADO

cobrindo todo o percurso analitico, do meio

de cultura ao resultado fiavel.

No final da formacéo, os participantes serao

capazes de:

e Aplicar boas praticas de microbiologia
alimentar de acordo com as normas ISO
relevantes
Preparar, controlar e avaliar meios de
cultura segundo a ISO 11133
Assegurar a validade dos resultados
analiticos, incluindo controlo de qualidade
e verificacao de métodos
Compreender e aplicar conceitos
essenciais de incerteza, expressao de
resultados e regras de decisao
Identificar e tratar desvios frequentes em
ensaios microbiologicos, garantindo
conformidade com a ISO/IEC 17025

Destinatarios:

Este curso destina-se a técnicos, analistas,
responsaveis técnicos e da qualidade de
laboratoérios de microbiologia alimentar,
acreditados ou em processo de acreditacao
segundo a ISO/IEC 17025

CONTACTOS:

Curso online
Eng?* Alice Mosca
23 e 24 de Marco 2026
Telem.+ 351 968033799 . .
Tel: + 351 217522079 www.aim-consultoria.com

alice.mosca@aim-consultoria.com



PROGRAMA DA FORMACAO

Fundamentos de microbiologia para
laboratorios de ensaio.

Aplicabilidade de analises microbiolégicas
ao sector alimentar

Acreditacao de laboratorios ISO/IEC

17025 — Requisitos de competéncia e
conformidade com sistema de normalizacao
ISO:

Pessoal (ISO 7218 e ISO 16140-3).

Instalacoes, condicdes ambientais e boas
praticas de microbiologia (ISO 7218).

Equipamentos de medicao & calibracao/
ensaio no laboratério de microbiologia
(ISO 7218).

Meios de cultura e reagentes : Tipos,
principios & preparacao (ISO 11133).
Estirpes de referéncia & gestao de
culturas (ISO 11133).

Manuseamento da amostra, preparacao
da suspensédo mae & diluicdes (ISO
6887 e ISO 721).

Verificacdo de métodos em microbiologia
de alimentos (ISO16140-3).

Conceitos introdutoérios de incerteza em
microbiologia de alimentos (ISO 19036).

Controlo de qualidade em microbiologia
de alimentos (ISO 7218 e ISO 16140-3).

Expressao de resultados em
microbiologia de alimentos (ISO 7218).

Regras para a expressdo da avaliacdo de
conformidade

FORMADORA
Ana Paula Martins

Licenciada em Medicina Veterinaria pela
Faculdade de Medicina Veterinaria da
Universidade Técnica de Lisboa
Po6s-graduacao em Microbiologia Aplicada na
Escola Superior de Biotecnologia da
Universidade Catélica Portuguesa
Pés-graduacao em Gestao para executivos na
EAB - Escola de Estudos Avancados das
Beiras

Desde 1996 que desenvolve trabalho nas
areas dos ensaios microbiolégicos de
alimentos, aguas, amostras ambientais e
ensaios na area medicina Veterinaria
Auditora interna do referencial normativo
ISO/IEC 17025, nas areas técnicas da
Microbiologia, Biologia Molecular e analises
Veterinarias desde 2004

Integra a Bolsa de Avaliadores IPAC como
avaliadora Técnica para as areas técnicas da
Microbiologia de alimentos e Analises
Veterinarias, desde 2004

Formadora em varias area ligadas

a laboratorio, ISO 17025, ensaios
Microbiolégicos .

Vogal da Comissao Técnica Portuguesa de
Normalizacao CT61 — Microbiologia Alimentar

MICROBIOLOGIA ALIMENTAR PRATICA

do meio de cultura ao resultado
(Ficha de Inscricao)

Data Preco
23 e 24 de 300 € + 23%
Margo 2026 IVA

Entidade proponente:

Nome do formando:

Funcéao:

Formagéo académica / Formagao profissional:

Endereco:

Telefone e e-mail:

NF OO0O00O0O000O0

Método de pagamento:
D Cheque a ordem de A. I. Mosca, Unipessoal Lda

D Numerario

D Transferéncia bancaria (NIB: 0035 0388 00001021230 84 )

(N.° do cheque) (Banco)
(Assinat
LOCAL DA FORMA CA O:
Online
HORARIO:

9.30-13.00 e 14.00-17.30

Inscricdo a enviar para:
info@aim-consultoria.com
Ou através do site:

http://www.aim-consultoria.com



http://www.aim-consultoria.com/docs/index.php?idConteudo=1183

